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Meniplan Mittagessen

POUR PETITS GOURMETS
Datum: 12.08.2019 13.08.2019 14.08.2019 15.08.2019 16.08.2019
Woche: 33 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Suppe Bouillon mit Einlage'? Zwiebelsuppe'? Gemusesuppe'®"° Gazpacho Kartoffelsuppe’
Holzfallertsteak* Bure-Tatschli"*’ Poulet-Currysalat Schweins Cordon Bleu*” | Penne'* Bolognese®'?
Menii mit Thymianjus mit Tomatensauce nach LPC371° Bratkartoffeln Parmesan
Fleisch Fisch Eblysotto™"'? Couscous' Gemiusedipp Blumenkohl Sommersalat
%Kohlrabisténgeli Gemiise der Saison Brot' Mimosa® 4
<) Zl <
Tofu Frikadelle®®” Fatafel""" Vegetarisches Cornatur Cordon Bleu"®7* Penne'’
Vegi mit Kréutersauce mit Tomatensauce Paella mit Quorn® Bratkartoffeln mit Soja-Weizen-
Eblysotto'”2 Mais-Couscous Gemusedipp Blumenkohl Bolognese'®*
Kohirabistangeli Semise der Saison ﬁ Mimosa® Parmesan
{w.ﬁ‘j <, Sommersalat
Teigwarensalat"*"'° Crevettencocktail®*"'° Lothringer Lyoner*-Emmentaler’- Gefullte Tomate
nach LPC auf Eisbergsalat serviert Speck-Kasewahe*'’ Salat mit Bulgur
Tagesteller Zwirbelbrot' Toastbrot"*®’ Salatkreation italienische Art und Frischkase’
Hausbrot' Saisonsalat
Gemiise Saisonal Saisonal Saisonal Saisonal Saisonal
Dipp & Sauce
Obst Saisonal Saisonal Saisonal Saisonal Saisonal
Menii KK KK KK KK KK
Bestellung GK GK GK GK GK
EW EW EW EW EW
B id & Sulfite, 13 Lupinen, 14 Weichtiere (Muscheln/Tintenfisch)

1 Glutenhaltige Getreide, 2 Krebstiere, 3 Eier, 4 Fisch, 5 Nusse, 6 Soja, 7 Milch/Lactose, 8 Niisse, Schalenfriichte, 9 Sellerie, 10 Senf, 11

Fleisch Herkunft : Schwein, Kalb, Rind, Geflage! : Sch land/Australien, Fisch: MSC ASC Betreffend Herkunft fragen Sie das Personal

iz / Lamm: N

nen, 12 Schwefeldi

Ausgewogene Erndhrung



